OLIVES MARINEES - 5
FOCACCIA, HUILE D’OLIVE AUX OLIVES -5

FRITES, MAYO
CACIO E PEPE -7.5

VERDURE

SOUPE DU JOUR - 10

ENDIVES, RADICCHIO, CHEDDAR,
AGRO DOLCE, PANGRATTATO - 15

AUBERGINES, SALSA PUGLIESE, LABNEH,
PANGRATTATO - 17

BURRATINA, CHOU-FLEUR, AMANDES,

OIGNON, BAGNA CAUDA, HUILE CHILI - 23

/OO

DI MARE

PETONCLES TORCHES, CANTALOUP,
PROSCIUTTO, VINAIGRETTE N’'DUJA - 23

FILET DE BRANZINO, EPINARDS, AIL NOIR,

BROCOLINIS - 32

PANINO MIRACOLO, COPPA, CALABRESE,
CAPICOLLO, MOZZARELLA DI BUFALA,
GIARDINIERA - 15

PANINO, RICOTTA AUX HERBES,
CONCOMBRE, OEUF MOLLET - 12

PANINO POULET PARMIGIANA, PESTO DE
ROQUETTE, SAUCE TOMATE, MOZZARELLA,
PARMESAN - 17

PASTA

CAVATELLI, AGNEAU,
PIMENTS, ROQUETTE - 27

AGNOLOTTI, COURGE, RICOTTA, SAUGE,
PANCETTA, BEURRE NOISETTE - 31

LASAGNE, BOLOGNAISE, BECHAMEL, PESTO
ALLA GENOVESE - 29

SCARPETTA, FOCCACIA -2

AN

CARNE

POITRINE DE PINTADE, PANAIS, SAUCE
MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE, COMPOTE
DE CAMERISES -35

STEAK FRITES - CONTRE-FILET,
CHIMICHURRI - 69 / 14 oz
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= SOUP OF THE DAY - 10 P
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